


Revolu¢ni zplsob nizkotlakého vareni kombinuje nasi specialni odlévaci technologii a patentovanou inovativni poklici
pro vareni pod nizkym tlakem. To vam rychle zajisti skvélé chutové zazitky! Woll Active Lite — dokonalost, rychlost.

Indukce Plyn El. plotna Keramika  Halogen Trouba

Poklice Active Lite pro aktivni vareni a duseni .. Silikonové vzduchotésné tésnéni.
{ je vyrobena z tvrzeného bezpecnostniho skla.

_H ity Patentovana intuitivni rukojet
(2] [ A I s jednoduchym obsluhovacim
\_/ mechanismem.

v 7
Ventil se silikonovou krytkou Rukojet je vhodna do trouby,
] pro konstantni vyrovnavani tlaku. je odolna az do 250 °C.
e = Viyrobni proces a vrchni vrstva
| neobsahuje PFOA.
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[ Pétivrstvy diamantovy tvrdy poviak | s

odolny proti poSkrabani a odéru.

Primérné 6 mm tlusté tepelné dno umozriuje
rovnomérné rozloZeni teploty v celé nadobé
i pii vysokych teplotach. Verze na indukci

® ma dno tlusté priblizné 8 mm.

l Rychlé Sifeni a zachovani tepla.




DOBA VARENI

S DIAMOND ACTIVE LITE se voda v hrnci ohreje
na vice nez 100°C.

To vytvori vySSi tlak v hrnci a vyrazné snizi ¢as vare-
ni (podobné jako je tomu u tlakového hrnce). Finalni
doba vareni zalezi na nékolika faktorech, jako napr.
velikost hrnce, ingredience nebo vykon plotynky.

DIAMOND ACTIVE LITE miiZe obvykle zkratit dobu
vareni az o polovinu v porovnani s béznymi meto-
dami vareni.

Varte tak, jak jste zvykli, ale s mnohem menSim
mnozstvim tekutin a podstatné rychleji.

St'avnaty) hovézi gulds

Celkova doba pripravy okolo 70 minut

4 porce

3 velké cibule

1 IZice olivového oleje na smazeni
700g hovéziho zadniho nakrajeného na cca 2 x 2 cm velké kostky
1 lzice rajcatového protlaku

1-2 lzZice papriky

pepr

200 ml bujonu nebo vyvaru

3 papriky, Zluté a ¢ervené

100 ml smetany na vareni

1 IZice Skrobu nebo zhustovace omacek

Vyndejte maso z lednice pfiblizné 30 minut pred tim, nez ho
budete upravovat. Nakrajejte cibuli najemno. V hrnci roze-
hiejte olej, rozdélte maso na polovinu, osmazie nejprve jed-
nu ¢ast, vyjméte ji a osmazte i druhou cast. Vliozte vSechno
maso do hrnce, pfidejte cibuli a rajCatovy protlak, pokracuijte
ve smazeni.

Pridejte tekutiny, okorente paprikou a peprem, promichejte,
oCistéte kraje hrnce a uzavrete poklici DIAMOND ACTIVE LITE.
PocCkejte, nez zareaguje ventil (unikani pary), stahnéte teplotu

teplo neustale.
Doba vareni hovéziho gulaSe je priblizné 60 minut.

Mezitim oCistéte papriky a nakrajejte je na prouzky. Oteviete hr-
nec DIAMOND ACTIVE LITE deset minut pfed koncem vareni,
zkontrolujte, zda je maso mékké a pridejte papriky. Zaklopte,
mirné zvySte teplotu, dokud nezareaguje ventil. Snizte teplotu
a pokracCuijte ve vareni pfiblizné poslednich 10 minut.

Oteviete DIAMOND ACTIVE LITE. Pfidejte do gulase smetanu
a zahustéte dle chuti Skrobem nebo zahu$tovadlem smichanym
s vodou. Okoferite podle chuti pepfem, soli a paprikou. Gelkova
doba pripravy je asi 70 minut.

VlyZivové (daje na jednu porci: 389 Kcal. (1630 KJ), 99 sacharidy, 39g proteiny, 21 g tuk




DIAMOND ACTIVE LITE je idedlni pro pozvolné vareni se
zavienou poklici, kdy je ztrata pary snizena na minimum.
Brambory, zelenina, maso a ryby si zachovavaiji své rozdilné
chuté stejné jako tvar a barvu.

Podobné jako u béZného duSeni jidlo neztraci vitaminy a sto-
poveé prvky, a tak je zdravejsi.

Patentovany mechanismus uzavirani poklice zajistuje jedno-
duchou manipulaci a hermetické uzavieni hrnce diky speci-
alné vytvorenému silikonovému tésnéni.

Teploty mirné pres 100°C je dosazeno diky mirnému vytva-
feni tlaku uvnit hrnce.

Ventil zajiStuje konstantni vyrovnavani tlaku a predchazi jeho
nadbytku uvniti hrnce.

Specialné vytvofena patentovana kulata dchytka zajistuje
jednoduché zvedani poklice a otevirani hrnce bez pouZiti sily.

Navic diky uSetfené energii (diisledek kratiho varu a doby
vareni) uSetfite i energii nutnou k ohfevu, protoZe hrnec po-
tfebuje znaCné méné tekutin nez klasické nadobi.

DIAMOND ACTIVE LITE udava i nové standarty bezpecnosti:
U hrnce garantujeme nepreteceni diky jeho technologicky
sofistikovanému ventilu.

Indukce
HRNCE 2 ucha 2 ucha
@ 20cm, 11,5¢cm vyska, objem 3,01 120DAL  120DALI
@ 24cm, 13,5cm vyska, objem 5,01 124DAL  124DALI
@ 28cm, 15,5cm vyska, objem 7,51 128DAL  128DALI

Indukce
HRNCE NA DUSENi 2 ucha 2 ucha
@ 24cm, 9cm vySka, objem 4,01 824DAL  824DALI
@ 28cm, 10,5cm vyska, objem 5,51 828DAL  828DALI

Indukce
CTVERCOVY HRNEC 2 ucha 2 ucha

26x26cm, 10,5¢cm vyska, objem 5,51 1026-2DAL 1026-2DALI

Bra mborg rych Losti bleskuw
Celkova doba pfipravy 15—20 minut

4 porce

800 g brambor
1 IZice soli
250 ml vody

Umyijte brambory a nakrajejte je na pfiblizné 1 cm silné platky.

V zavislosti na velikosti vaseho hrnce pridejte 200—300 ml
vody. Vodu osolte a pfidejte brambory. Hrnec DIAMOND
ACTIVE LITE zaklopte poklici a vafte na nejvy$Sim stup-
ni asi 4 minuty. PoCkejte, nez se objevi ventil (bude z néj
utikat para), snizte teplotu. Ventil zlstane vystouply, ale
nebude teplo upouStét neustale. Varte pfi stredni teploté
12-15 minut.

Oteviete DIAMOND ACTIVE LITE a zkontrolujte, jestli jsou
brambory uzZ dostate¢né uvarené. Okoferite dle chuti a ko-
feni dobfe vmichejte. Celkova doba pfipravy 15—20 minut.

Vyzivové daje na jednu porci:
112 Kcal. (470 KJ) 3 g proteiny, 24 g sacharidy, 0g tuku, 95mg vitaminu C



UDRZBA
POKLICE DIAMOND ACTIVE LITE

Pokud je to mozné, umyjte vasi poklici
DIAMOND ACTIVE LITE ihned po poutZiti,
aby na ni nezaschly zadné zbytky.

VycCistéte vSechny soucasti po kazdém pouziti:

e Umyjte vSechny soucasti horkou vodou a mycim prostiedkem.
e QOplachnéte horkou vodou.

e QsuSte vSechny Casti, abyste predesli skvrnam od vody.

Pokud je uchytka prilis Spinava, mizete odSroubovat Sroub zespodu
poklice, vyGistit ventil a vratit vSe do pivodni podoby.

MiiZete jednoduSe rozmontovat poklici pro dikladnéjsi ¢iSténi
a kdyZ odstranujete tésnéni:

e (QdSroubujte dva nyty na spodu poklice.

e Zatlacte pojistku tichytky na viku tak,
aby se svorky otevrely; nyni mizete vyjmout
sklo. Tésnéni mizete nyni jednoduse vyjmout
a znovu utdhnout co je potieba. (Upozornéni: neztratte tésnéni).

 Ventil mize byt jednoduSe demontovan a znovu instalovan.

 Kryt rukojeti sklenéné poklice neni priSroubovan a mize byt
jednoduse odejmut.

Doporucujeme rucni myti poklice DIAMOND ACTIVE LITE ve drezu.
Hrnec mizete jednoduSe myt v mycce nadobi. Tésnéni nemyjte
v mycce, protoze by mohlo pfed¢asné ztvrdnout.

Odolné skvrny a zbytky jidla nechte odmocit ve vodé s trochou my-
ciho prostredku pred samotnym mytim. Na odolnéjsi skvrny miize-
te pouZit trochu prostfedku na Cisténi sporaku a jemné je odstranit
drevénou Spachtli.
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POJISTNY VENTIL
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OHRIVANI

Nadobi WOLL se ohfiva rychle a rovnomérng,
dosahne teploty 300°C béhem pouhych 3 minut
za nejvyssi teploty. Pokud pouZzivate funkci boost
na indukéni plotynce, stahnéte teplotu po 1 minuté.
V zavislosti na tom, co varite, ztlumte na pozado-
vanou teplotu pred pridanim tuku, olejii a potravin.

VARENi

Neprilnavé nadobi WOLL je vytvoreno pro zdravé
vareni, prfi kterém je potfeba velmi malo oleje nebo
viibec zadny. Pokud varite s tuky a oleji, nikdy
nevarte dlouhou dobu na nejvyssi teplotu, abyste
zabranili momentu, kdy se z oleje zacne koufit — to
miiZe zkazit chut vaseho jidla.

NACINi

Diky vyjime¢nému tvaru a vrchni vrstvé nadobi
WOLL odolné proti odéru mizete pouzivat veskeré
kuchynské nacini ze dreva, plastu nebo silikonu.
Pokud se objevi maly Skrabanec, neovlivni ani vy-
kon vaseho nadobi ani jeho dlouhovékost.

VHODNE DO TROUBY

Uchytky WOLL jsou vhodné trouby a jsou odolné
az do 250 °C. Doporucujeme pouzit kuchyriskou
chnapku, jelikoz ucha hrnce budou horka.

UDRZBA

Pred prvnim pouzitim nadobi WOLL umyjte nado-
bu horkou vodou s trochou myciho prostredku.
Abyste zabranili zCernani nadobi umyjte ho, pro-
sime, po kazdém poucziti. VSechny produkty WOLL
(krom poklice) jsou vhodné do mycky nadobi.

USKLADNENI

Pokud skladujete vaSe produkty WOLL jeden
na druhém, umistéte mezi jednotlivé nadoby
papirové ubrousky nebo jinou ochranu, abyste
predesli poSkrabani.

WOLL ACTIVE LITE — PERFECTION. PRONTO.

*  PouZivanim poklice DIAMOND ACTIVE LITE
mzete zkratit ¢as vareni az na polovinu
a snizit spotrebu energie az 0 70 %.

»  Také mizete kdykoliv béhem vareni sundat poklici
z hrnce a pridat ingredience nebo koreni.

e Vitaminy jsou zachovany, chut obohacena
a vineé z vareni je intezivnéjsi.

e Patentovany mechanismus uzavirani poklice —
miiZe byt otevfena nebo zaviena jednou rukou.

Pro vice skveélych tipQ k vareni s vasim
novym produktem, a kompletni navod k pouZiti prosime,
navstivte nase stranky.

@ =) www.woll-cookware.com/manual

Distribuce CR:
Potten & Pannen — Stanék group, spol. s r.o.
Horackova 5, 140 00, Praha 4
www.pottenpannen.cz, www.vasekuchyne.cz

Distribdcia SR:
Potten & Pannen — Stanék s.r.o.
Prievozskd 6A, 821 09 Bratislava
www.pottenpannen.sk, www.vasekuchyne.sk



